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			Voor De lekkerste omfietswijnen doorkruiste Nicolaas Klei heel Nederland. Hij bezocht de grootste supermarkten en de kleinste wijnimporteurs, eerbiedwaardige houtbetimmerde wijnwinkels en verrassende eigenwijze nieuwkomers, en alles en iedereen daartussenin, op zoek naar de allerlekkerste wijnen en de beste kwaliteit voor de prijs.

			In deze opvolger van de Omfietswijngids vindt u wijnen van € 2,99 en van € 29,99, wijnen voor feesten en partijen en wijnen om stil bij te mijmeren, traditionele wijnen van naam en faam en nouveau-ruigwijnen. Allemaal wijnen om voor om te fietsen.

			Dit jaar inclusief:

			•378 omfietswijnen

			•Toplijsten op prijs, per land en per druif
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			Van Nicolaas Klei (1961) zijn meer dan een half miljoen boeken verkocht. In Vriendenwijn (2018) deelt hij zijn absolute favorieten met de lezer.

		

	
		
			Inhoud

		

		
			Woord vooraf

			Adrienne van Gils

			Albert Heijn

			Aldi

			Alex Storms

			Anfors Imperial

			B.J. de Logie

			Bevino

			Biowijnclub

			Blije Wijnen

			Bolomey Wijnimport

			De Bruijn Wijnkopers

			Clarijs Fine Wine Selections

			Clavelin

			Cotidie

			Daxivin

			DekaMarkt

			Dirck III

			Dirk van den Broek

			Eck en Maurick

			Ekoplaza

			Farmer Wijnen

			Gall & Gall

			Gastrovino

			Les Généreux

			Goede Wijn

			Heisterkamp

			Hema

			Henri Bloem

			Herman Wines

			Jumbo

			Marqt

			Natuurwinkel

			Odin

			Pieksman Wijnimport

			PLUS

			Poiesz

			Q-Vignes Wijnimport

			Rhone Value Wines

			De Smaakimporteur

			Spar

			Terroirwijn

			Vinatura

			Vino Vero

			Vinoblesse

			Vojacek Wijnen

			Well of Wine

			Wijn vd Natuur

			Wijnhandel Léon Colaris

			Wijnkoperij De Gouden Ton

			Wijnkoperij de Loods

			Wijnkoperij Okhuysen

			De Wijnvriend

			Wilde Wijnen

			Winterberg Wijnen

			Topwijnen 2019

		

		
			Dit ebook is gemaakt door Ferdinand Rusch van Formaat te Haarzuilens. De rechten van deze eWorkflow en de CSS berusten bij Ferdinand Rusch. Plagiaat is verboden, hulp vragen is toegestaan. Dit kader wordt niet gepubliceerd in het ebook. Het wordt op prijs gesteld om klachten of opmerkingen over het ebook door te geven. Dat kan naar studio@formaat.nl.

		

	
		
			 

			Nicolaas Klei

			De lekkerste omfietswijnen 2019

			Van de kleinste wijnwinkel 
tot de grootste supermarkt

			
				
					[image: ]
				

			

			Uitgeverij Podium, Amsterdam

		

	
		
			 

			© 2018 Nicolaas Klei

			 

			Database publishing en verzorging e-book Ferdinand Rusch, Formaat

			Omslagontwerp Ontwerpstudio bij Barbara

			Foto auteur TO.

			 

			ISBN 978 90 575 9975 0

			 

			www.uitgeverijpodium.nl

			 

			Deze digitale editie is gemaakt naar de eerste druk, 2018.

		

	
		
			Woord vooraf

			Volgens het Wijninformatiecentrum zijn er zo’n 40.000 verschillende wijnen in Nederland te koop. 42.992, toen ik zonet keek. In werkelijkheid zijn het er meer, want niet iedere wijn­importeur neemt de moeite om het informatiecentrum van z’n doen en laten op de hoogte te houden.

			Als je, zoals ik voor dit boekje, gemiddeld zestig wijnen per dag proeft, ben je 716 dagen plus een ochtend bezig om die 42.992 wijnen door te nemen. Twee jaar met veertien dagen vrij – of verkouden. En als je klaar bent kun je weer opnieuw beginnen, want de eerste wijnen die je proefde zijn waarschijnlijk inmiddels overleden, of op z’n minst enorm veranderd in die twee jaar; van in ieder geval de 21.496 wijnen die je in het eerste jaar proefde zijn inmiddels nieuwe oogstjaren op de markt, en van een deel van de rest ook. Om een beetje au courant te zijn moet je iedere wijn één keer per jaar proeven, dus 120 proefflessen per dag verwerken. Eén troost: je gaat er niet van aan de drank. Al na de paar maanden proeven voor dit boekje kon ik wekenlang geen wijn meer zien.

			Achttien jaar geleden ontkurkte ik de eerste proeffles voor de Supermarktwijngids. Toen het grootwijnwinkelbedrijf erbij kwam werd dat de Omfietswijngids. Lezers die meer wilden, ook de wijnen van kleine wijnimporteurs, legde ik uit dat dat te veel was.

			Toch heb ik het nu gedaan. Niet al die 42.992 wijnen. Ik heb wijn­importeurs van naam en faam gevraagd een selectie uit hun assortiment te maken. 1988 proefflessen leverde dat op. Een overzichtelijke hoeveelheid, als je ze tenminste niet allemaal tegelijk in je proefhok hebt staan.

			Veel van die wijnen waren goed. In dit boekje staan de beste. De wijnen die meer dan goed zijn. Iets extra’s hebben. Je bijblijven, boven hun soortgenootjes uittorenen, of een wonder zijn voor hun schappelijke prijs. Ik heb ze geen punten, glaasjes of sterren gegeven, want er is geen rangorde. Ze zijn, ieder in hun soort, van prima feesten- en partijenwijn van € 2,99 tot uitge­lezen bourgogne, allemaal bijzonder. Allemaal wijnen waarvan ik zeg: ‘Daar moet je nou echt eens voor omfietsen.’

			Het zijn er 378. Heel overzichtelijk één voor iedere dag van het jaar. Plus een paar extra, want je mocht eens dorst krijgen. 

		

	
		
			Adrienne van Gils

			adriennevangils.nl

			WIT

			Alodia, Luxeria, somontano, brut nature

			Spanje € 10,75 Proeven dat gaat zo: glas volschenken – hoho, niet al te vol – met een gewichtig gezicht turen en walsen en dan met gestrekte pink richting neusvleugels. Geuren van rijp fruit stijgen op, laten de hippocampus onbeteugeld door het limbisch systeem draven, het oerdeel van de hersenen waar boodschappen ongetemd binnenhuppelen om directe associaties op te roepen. De eerste kennismaking in de mond, de eerste indruk, wat de kenners de aanzet noemen, is rijk en romig, zacht en luxueus. Daaronder en daarachter komt de vermaarde stoere cavastrengheid om je te doen beseffen dat dit geen lichtzinnig niemendalletje is doch wijn die heenwijst naar de serieuze kanten van het leven. In de lange afdronk komen fruit, weelde en betrachting samen om ons te wijzen op het hogere, waar we zo vaak te weinig bij stilstaan. Met andere woorden: een wijn voor de zondagochtend­overpeinzing. Een kleine nabetrachting later op de dag wordt van Hogerhand aanbevolen, ter verdere verdieping en bestendiging van het zielenheil. En aansporing van het geweten, om toch effe uit te zoeken of dat gezellige woord hippocampus wel klopt.

			Viña Vadina, cariñena 2017

			Spanje € 6,45 Macabeo (macabeu, maccabéo) is een Catalaanse druif die voor het eerst genoemd werd in 1617. Daarvoor ook wel, maar toen dacht niemand eraan het even te noteren voor het nageslacht. Nu gaat hij het eindelijk maken. Tenminste, dat schrijf ik al een paar jaar, maar nu is het echt zo. Hoop ik. Altijd al wijn van druif macabeo willen drinken? Viña Vadina levert ’m. Vol, rijp, zacht, dik, weelderig, voluptueus, geurend naar anijs, honing, kruiden, fruit, bloemen… Oftewel, wijn die vertrouwenwekkend aan een luxueus uitgevoerde chardonnay doet denken. Maar dan voor geen geld.

			Zapadorado, rueda, verdejo 2017

			Spanje € 8,75 Echte kenners wisten er natuurlijk alles van, mij zei het weer eens niks. Ik was alleen maar aanwezig omdat de proeverij in een vermaard sterrenrestaurant was, met gratis lunch na afloop. De wijnen waren wit en best te hachelen. Fris als sauvignon maar dan wat zachter en bescheiden voorzien van bloesemgeur. Dat wordt het niet, dat rueda, peinsde ik, kauwend op de Michelinliflafjes. Ik had zowaar een hele tijd gelijk. Pas jaren later verscheen voorzichtig de eerste rueda in het supermarktschap, om nog weer jaren later gevolgd te worden door een tsunami rueda’s. Allemaal fris en best wel te hachelen, maar wel een beetje veel van hetzelfde. Deze van Zapadorado proefde ik voor het eerst in 2006. Oogst 2005 was dat volgens de archivaris die mijn drankgebruik in kaartenbakken bijhoudt. Rueda is wijn om jong te drinken. Zelden zo’n lekkere rueda geproefd, laat de kaartenbak weten. Ook lekker zonder gratis liflafjes. Toen zei dat wegens gebrek aan vergelijkingsmateriaal niet veel, maar ook bij toenemende concurrentie bleek en blijkt deze jaar in, jaar uit een van de allerbeste. De bekende frisse, wat sauvignonachtige geur, maar dan vol rijp fruit en aangevuld met bloesem, anijs, munt. Voorzien van pittige zuren en opgewekte baldadigheid. Drinken met wilde meiden.

		

	
		
			 

			ROOD

			Bodegas Arribes del Duero, arribes de vettonia, crianza 2015

			Spanje € 8,30 In Spanje is het revolutie. Nee, niks engs met guillotines. Wijnrevolutie. Talloze gebieden die tot voor kort hun zonverbrande druiven plus oudroest, dode ezels en wat ze verder in de wijngaard vonden tot iets brouwden voor plaatselijke consumptie, maken nu ineens met een uitgekiende mix van authenticiteit en modern inzicht heerlijke wijnen. Van druiven waarvan we vaak nog nooit hebben gehoord, zoals in dit geval de juan garcía, een druif waarvan niet meer bekend is dan dat het een van de weinige druiven is met een voornaam en dat hij hier uit West-Spanje komt, van de oevers van de Duero, de rivier die een stukje verderop in Portugal Douro heet en bekend is van de port. Is iets duurder dan hun roble hierna, maar dan ook wat slanker en nog verfijnder en houdt ook hier weer het hout in toom.

			Bodegas Arribes del Duero, arribes de vettonia, roble 2015

			Spanje € 7,40 Die Vadina van een pagina eerder is het antwoord op ieders zorgen, zou je denken. Smaakt gul, kost niks. Wat wil een mens nog meer, behalve de loterij winnen, wereldvrede en ook verder geen sores? Precies. Maar niet iedereen zit zo ziels­tevreden in elkaar. Integendeel. Sint is nauwelijks naar Spanje weerom of uw dierbaren staan al te trappelen voor de poort om de komst van het Christuskindje te vieren en zich ongans te vreten op uw kosten, en daarbij willen ze zich niet klem zuipen met domweg lekker Spaans, ze blieven iets duurs, iets exquis, iets bijzòhonders! Ga d’r maar an staan. Nou, vooruit, in het kader van de wereldvrede en in de mensen een welbehagen deze fijne roble. Roble betekent dat-ie korte tijd heeft vastgezeten in hout. Vijf maanden in dit geval, wat het rijpe fruit van druif juan ­garcía een deftige ondertoon geeft, zodat de wijn een stuk duurder smaakt dan hij is.

			Marsilea, M, valencia, bobal 2017

			Spanje € 7,75 Druif bobal komt al eeuwen voor in Utiel-Requena, Valencia en nog wat buurgebieden in Oost-Spanje, en al die eeuwen heeft niemand ooit iets vriendelijks over ’m gezegd. Onbehouwen uitschot, groeit op voor galg en rad, slechts geschikt voor zure bulkwijn. Rustiek, zeiden mensen met gevoel voor diplomatie. Zuur maar niet duur, lalde de prijsbewuste innemer. Verfrissende zuren hebben echter zo hun verdiensten, zeker in zo’n warm klimaat, waar de druiven alras te rijp worden en de wijnen log. En als bobal in een goede wijngaard staat en je doet een beetje je best, door ’m goed te snoeien, dan is-ie nog steeds rustiek, maar wel gezéllig rustiek, met landelijke, kruidige geuren en vleugjes dure tabak tussen het rijpe rode fruit. Zacht, zwoel en verleidelijk. En zolang we het niet doorvertellen ook nog onbekend en daardoor spotgoedkoop.

			Viña Vadina, cariñena, tinto 2017

			Spanje € 6,50 De beschermheilige van dienst in het land van Cariñena, Noordoost-Spanje, is Sint-Nicolaas, en wanneer de Goedheiligman zit uit te blazen op de stoomboot naar Spanje ontkurken hulpsinterklazen om te vieren dat ze pakjesavond weer hebben overleefd te zijner ere de fijne wijnen van Vadina. De verstandigen onder hen doen dat ook op andere dagen. Een blije, gulle wijn vol rijp fruit, wat chocola en een vermoeden van pepernoten. Pretentieloos, maar een goedertieren gulle bekvol, met goed getrainde tannines, pit en beet en in de afdronk als toegift een vleug stierenleer die ’m behoedt voor al te veel zachtmoedigheid. Kan per direct soldaat gemaakt, maar ook bewaard tot de wederkomst van de Heilige van de Chocoladeletters.

		

	
		
			Albert Heijn

			ah.nl

			WIT

			Concha y Toro, casillero del diablo, viognier 2017

			Chili € 6,99 De heer Heijn doet behalve in comestibles en reguliere kruidenierswaren ook in wijn. Hele rijen alleszins aanvaardbare fruitige chardonnays uit de Nieuwe Wereld bevolken zijn schappen, en aan de meeste proef je dat ze terecht wat duurder zijn dan die van de concurrerende kruidenierskartels – vooral doordat ze niet naar plastic geuren maar echt naar wijn –, maar om er nou omfietsadvies voor te geven, nee. Voor deze viognier echter wel. Viognier is een lastige druif die op z’n best ongekend verfijnd is, maar in wat mindere uitvoeringen doet denken aan de odeur van een ranzige hoerenmadam. Deze was altijd een feest, had zelfs de allure van een belezen courtisane, maar is de laatste jaren wat minder hoogstaand. Een lellebel. Maar wel een goedlachse met een hart van goud, in oogst 2017, vol fruit en bloemengeur, zacht en zwierig, lichtjes lallend. Van hun duivels rood is de carmenère het omfietsen waard.

			Concha y Toro, frontera, valle central, sauvignon blanc/sémillon 2017

			Chili € 4,49 Neef M. is klein begonnen, maar is ineens zo groot dat hij op kamers gaat. Ouders, ooms en tantes kwamen op bezoek en verloren zich in nostalgie over hún eerste zelfstandige stapjes in de volwassen wereld. Zo’n M., met breedbeeld-tv en een heuse keuken, en wij dan, toen, met stoelen van het vuil en een matras op de grond, bonen uit blik en mandfleschianti. ‘Sémillon of carmenère?’ schonk M., en hij keek in de oven hoe het met z’n quiche lorraine ging. Toen ik m’n eerste Supermarktwijngids maakte was hij drie, en nu koopt mijnheer zelfstandig omfietswijnen. Het rijpe fruit van de sémillon was gecombineerd met frisse doch niet opdringerige sauvignon blanc, net zoals in de betere witte bordeaux, zij het op bescheidener niveau, want dit betrof een Chileen voor studentenbudget. Rood is net zo prima voor de prijs. Een economisch onderlegde oom rekende uit dat dit behalve veel lekkerder, ook nog veel goedkoper was dan wat wij in onze guldentijd dronken.

			E. Guigal, côtes du rhône 2016

			Frankrijk € 9,99 Tobbend over het wereldleed kun je zo ineens zin krijgen in zo’n volle, vette, romige chardonnay, maar dan pittiger, eigengereider en ook verder meer op het niveau van je IQ en fascinerende persoonlijkheid. En wat moet je dan? Daarvoor is Zuid-Frans wit uitgevonden. De opulente weelde van sjieke chardonnay, maar dan anders. Het wit van Zuid-Frankrijk is net als hun rood meestal een compositie van allerlei verschillende druiven, die op talloze manieren te combineren zijn. Helaas is er weinig van, en ze kunnen nogal log en alcoholisch wezen. Viognier, in beperkte kring een Bekende Druif, is daar nogal mee behept. Dus geeft de goede wijnboer haar gezelschap. Zo wordt ze hier bijgestaan door 35 procent hulpdruiven. Roussanne, marsanne, clairette en bourboulenc voegen aan de bloesemgeuren van de voluptueuze viognier zonnige kruidigheid en wat strengheid toe, zodat het plezier diepgang krijgt.

		

	
		
			 

			ROSÉ

			Château Coulon, corbières 2017

			Frankrijk € 5,99 BIO Het is niet altijd kommer en kwel. Na een tijdelijke ongesteldheid is deze rosé deze oogst weer herrezen. Niet helemaal tot zijn voormalige glorie, maar wel deels. Biedt weer gul doch discreet rijpe vruchten, geurige kruiden, bevallige zuren en gepaste vrolijkheid. Is tevens slank en bio, maar dat was-ie ook in tobberiger tijden. Lekkerder én goedkoper dan allerhande hip doende Provencerosés die u vindt op de terrassen waar de mensen met de bruine hoofden en de harde stemmen samenklonteren om te praten over dingen die duur zijn, omdat ze verder niet gelukkig zijn.

			Domaine de Saint Ser, cuvée prestige, côtes de provence, sainte victoire 2017

			Frankrijk € 9,99 Dat hele gepuzzel van ‘de juiste wijn bij het eten’ is verzonnen door De Blauwe Knoop, wist u dat? Heel sluw van de afschaffers: tegen de tijd dat je eruit bent wat nou precies naadloos aansluit bij het avondeten is de inhoud van je pannetjes allang verpieterd en besluit je ontgoocheld tot een boterham met pindakaas en een glas karnemelk. Maar mooi dat de anti-­alcoholclub het aperitief over het hoofd heeft gezien. Want wanneer zo tegen vijven, zeg om half vier, dat door Winnie-the-Pooh zo beeldend omschreven knagende gevoel optreedt waardoor Winnie een pot honing openschroeft en wij op zoek gaan naar een kurkentrekker, valt er nog niks te wijn-spijscombineren: we willen domweg een glas lekkere wijn. 

			Een van de mooie dingen van wijn is dat je, behalve zin in meer wijn, er ook honger van krijgt. En nu bestaan er allicht lieden die dan zo’n sterren­kokkookboek ter grootte van een hakblok ter hand nemen om iets te gaan fabrieken wat zo mooi tegenwicht biedt aan de kaneelimpressie en tertiaire zuren in hun vijf­uursglas, maar een normaal mens stiefelt richting provisiekamer om te zien wat daar te snaaien valt, en knabbelt op wat toevallig voorhanden is. Waarna tegen de tijd dat we aan tafel gaan alle zorgen zijn verdwenen en de ideale combinatie met ook weer de wijn van vandaag een bord eerlijk warm eten blijkt. Dit alles overwegende adviseer ik u qua aperitief deze aristocratische rosé, teerbesnaard en nog deftiger smakend dan zijn lange naam al doet vermoeden.

			Saint Roche, pays du gard 2017

			Frankrijk € 6,09 BIO Blij boers broertje van een beste Provencerosé, vol zacht fruit, kwinkelerende natuur en dorstlessende zuren. Geschikt voor gepast vertier op natuurvriendelijke grondslag. De directie stelt zich niet aansprakelijk voor gebeurtenissen na de tweede fles. Gelieve de hooiberg na gebruik te kuisen.

			ROOD

			Tilia, mendoza, cabernet franc/merlot/petit verdot 2017

			Argentinië € 6,99 Ik kan niet autorijden. Dat wil zeggen, niet achter het stuur. Niet chaufferend. Veel mensen vinden dat vreemd. Ik vind het veel vreemder dat iedereen het wél kan. Want het is toch doodeng en moeilijk, met zo’n automobiel? Het fijne ervan is dat ze je komen ophalen, als hullie van Hilversum iets van je willen. Een slee ter grootte van een slagschip meert aan, de chauffeur begeleidt je naar de lederen zetel achterin, en wat ze straks ook mogen vragen met hun camera en microfoon, nú ben je de mijnheer. In de studio twee wijnen: kon ik proeven welke de dure was? Dat ging goed. Maar dat hoeft niet. Er zijn heel wat goedkoop smakende dure wijnen. En aan de andere kant wijnen als deze, vol médocachtig cabernetfruit, de merlotgeur van handgemaakte herenschoenen, pit en peper van de exclusieve petit verdot, kortom met de smaak van rijkdom en deftige luxe. Een omfietswijn met limousine en chauffeur.

			PS: Niks mis met de malbec van Tilia, noch met hun bordeaux (cabernet sauvignon/merlot), maar als immer heeft deze de diepgang en verfijning waardoor je ervoor omfietst.

			Château Coulon, corbières 2017

			Frankrijk € 5,99 BIO Was ooit een wonder van roodfruitige verfijning. Is de laatste oogsten slechts een plezant fruitige en licht kruidige Zuid-Franse wijn, zij het wel zoveel plezanter dan het merendeel van z’n soortgenootjes in deze prijsklasse dat hij toch, mede dankzij die vriendenprijs, het omfietsen waard is. Mist die kenmerkende boerse knoestigheid met koeienvlaainuances die de ware corbières kenmerkt, proef bijvoorbeeld l’Horte, maar geeft desondanks veel plezier aan de meer timide drinker. Kan met genoegen geconsumeerd worden in gezelschap van frisgewassen boerenzonen, padvinders en kantoorklerken, zolang u zich niet met weemoed de Coulon van weleer herinnert, die ooit geurde naar liefde en passie en lange, warme zomerdagen.

			Château l’Argenteyre, médoc cru bourgeois 2014

			Frankrijk € 9,99 Tegen het eind van zijn leven voerden we mijn vader astronautenvoer, maar in betere tijden at hij het liefst ­degelijke groenten als spruitjes (kortgekookt!) en sperzieboontjes, vergezeld van piepers en een ‘bal des gehakts’ of suddervlees. Geen fratsen voor hem. En als aperitief jonge jenever met water en ijs, in de kroeg om de hoek waar we dagelijks heen schuifelden, want regelmaat is goed voor dementerenden, had de geriater ons uitgelegd. Om wijn gaf m’n vader niet zo, al wist hij ook decennia later nog hoe lekker die grand-crubordeaux was die een oudere collega hem in de jaren vijftig ooit schonk. Dat was duidelijk van hoger orde dan het ruige rood uit de eetcafés waar jonge journalisten samenkwamen. Je hoeft geen kenner te zijn om te kunnen proeven. Aandacht is genoeg. Wel deze waarschuwing aan het adres van de minder geoefende drinker: er is hier sprake van merlot en cabernet sauvignon, maar de argeloze ziel die hier een fles van aanschaft omdat die zachtdroppige Australische merlot laatst zo beviel dient te beseffen dat dit net wat anders is. Allebei merlot, maar zo verschillend als Senseo met veel melk en suiker en een straffe ristretto.

			Nederburg, Foundation, Duet, western cape, shiraz/pinotage 2016/17

			Zuid-Afrika € 4,99 Er werd een supermarkt gesloten wegens muizen. Alweer een teken aan de wand dat Moeder Aarde in verzet komt tegen het grootkapitaal, en dat we geen jongens van Jan de Witt meer zijn. In mijn vakkenvullerstijd (een korte zomer lang) schopte de filiaalchef het ongedierte de zaak uit, zelfs al was hij door z’n dagelijkse kater niet heel vast ter been, terwijl ik onder het laconieke oog van de clientèle aangevreten beschuitrollen verwijderde. Het wijnassortiment bestond uit rosé d’anjou. Nu hebben muis en mens een keur aan wijnen tot hun beschikking. Zelfs Zuid-Afrikaanse, die ooit fout waren als Outspansinaas­appels en meurden naar gestampte muisjes. Nooit gedacht dat ze ooit zo goed zouden zijn als deze karaktervolle rode geurend naar rijp fruit, hout, espresso en de ongerepte ruige natuur. Smaakt ondanks zijn nederige prijs zeer hoogstaand.

		

	
		
			Aldi

			aldi.nl

			ROOD

			Merlot, pays d’oc 2017

			Frankrijk € 3,99 Kijk, dat is nou lekker overzichtelijk. Niks geen Domaine of Château met een Moeilijke Naam, gewoon wijn die naar z’n druif heet en verder niks. Jammer dat-ie ook verder nogal niksig is. Maar wilt u nu per se wijn van de Aldi kopen omdat iedereen zegt dat die zo goed is of omdat het de enige wijnleverancier is in het dorp: voor de prijs alleszins acceptabel. Droppig, maar zacht en zonder stekels en een stuk sympathieker dan soortgenootjes uit deze prijsklasse, die de neiging hebben naar ouwe schoenzolen te smaken. Moet u echter écht op de kleintjes letten: blader even door naar pag. 236, waar u gaat ontdekken dat er elders goedkoper én lekkerder wijn te vinden is. Verder is bij Aldi de Domaine Lamargue, costières de nîmes 2015 prima te drinken. Syrah, mourvèdre en grenache, negen maanden gerijpt op fust. ‘Keurig kruidig en fruitig zonnig Zuid-Frans rood met een vleug kreupelhout, prima voor vijf of hooguit zes euro,’ luidde m’n proefnotitie. Hij is echter geen vijf of zes euro, maar tien. En voor dat bedrag is er heel veel veel beter Zuid-Frans rood. Desalniettemin: de medewerkers mogen geloof ik nog steeds niet naar de wc, maar qua wijn lijkt het beter te gaan in de Aldi.

			Biologische rode wijn, tempranillo & cabernet sauvignon

			Spanje € 3,89 BIO In de eerste Supermarktwijngids gaf ik de wijnen geen glaasjes, maar punten. Op een schaal van 1 tot 20, want zo deden echte wijnkenners het, had ik gelezen. Het geeft ruimte voor nuance. Maar het zorgde wel voor verwarring. Overal waar ik trots m’n nieuwe gidsje zat te signeren waren er mensen die al bladerend tegen elkaar zeiden: ‘O, wat leuk dat u de wijnen van Aldi en Lidl zo hoog cijfert: allemaal zevens en achten! Ik ben er zelf ook dol op. Hoe doen ze het voor het geld.’ Waarna ze welgemoed verder bladerden, iets lazen als ‘hooguit geschikt om mammoeten te epileren’ of ‘lekker bij doodgereden egel’, dat niet konden rijmen met een zeven op het schoolrapport, in verwarring raakten, ontdekten hoe het zat: die acht is in het twintigpuntenstelsel een fikse onvoldoende. In de tweede editie heb ik het veranderd, zodat mensen direct boos konden worden: ‘Nou, ik vind ’m anders heerlijk, die literfles Kötsche Kater van 2,19!’ Aan hun adem rook je dat ze er niet lang meer van zouden kunnen genieten. Maar kijk, boze mensen, voor zover u nog niet bent overleden aan een maagwandperforatie: hier is eindelijk een Aldiwijn om voor om te fietsen! Goed, de huiswijnen van Gall en Hema zijn zeker zo lekker en nog goedkoper, maar toch. Vervaardigd voor uw gerief van 85 procent tempranillo en verder cabernet sauvignon: een opgewekt roodfruitige, iets kruidige sappige bioslobber. Iets koelen is een goed idee.

		

	
		
			Alex Storms

			storms.nl

			WIT

			Domaine de la Provenquière, coteaux d’ensérune, vermentino 2017

			Frankrijk € 5,95 Over de Coteaux d’Ensérune is van alles te lezen, maar het komt erop neer dat het een wijngebiedje in de Languedoc is waar al heel lang mensen wonen, en dat die mensen op een gegeven moment wijn zijn gaan maken en drinken. Qua witte druiven mag er zomaar chardonnay en sauvignon worden gebruikt, maar gelukkig ook de plaatselijke vermentino, die hier rolle heet. Lang heeft menigeen ervan wakker gelegen: is de Siciliaanse vermentino dezelfde als de Zuid-Franse rolle? Ja dus. Een fijne zoals deze geurt naar druiven, anijs en een mooie zomerochtend. Voor wie z’n wijn graag wat voller en ronder heeft is er ook een duursmakende luxecuvée à € 8,50 die indrukwekkend is, maar de charme mist van deze.

			Quinta dos Curras, beira interior, vinho branco 2015

			Portugal € 5,95 Portugal bevat een weelde aan wijngebieden, beplant met genoeg obscure druiven om ieder wijnexamen te vullen met vragen die zorgen voor paniek in de zaal. Dat is fijn. Niks mis met chardonnay en merlot, maar eens iets anders is ook wel aardig. Minder fijn is dat veel Portugese wijnen ondanks de zegeningen der techniek nog steeds de neiging hebben tot afstandelijke stugheid. Zowel wit als rood doen vaak denken aan zo’n plattelander die het niet op vreemdelingen heeft en praat in kortaf gegrom. Gelukkig zijn er altijd gunstige uitzonderingen. Zoals deze karaktervolle allemansvriend voor wie ook eens buiten de vertrouwde vriendenkring van sauvignon en chardonnay durft te kijken. Zacht en vol fruit, met pittige kruiderij op een rotsachtige ondergrond, zoals je ook wel aantreft op de meer exotische vakantielocaties. Voor de helft fonte cal, en een kwart ieder arinto en síria, drie druiven waarover niet veel meer te vertellen valt dan dat ze inheems Portugees zijn. Ze maken hier ook een 100 procent síria die minder vriendelijk is, wat eendimensionaler, en een rode die iets schuurt. Maar bevalt deze u, probeer dan ook zeker die eens. Voor ’t geld hoeft u het niet te laten.

		

	
		
			Anfors Imperial

			anfors-imperial.com

			ROOD

			Heimann, szekszárd, kadarka 2016

			Hongarije € 11,95 Archimedes had natuurlijk echt z’n eurekamoment, maar ik was toch ook in m’n nopjes toen ik deze rode Hongaar naar ouderwetse bourgogne vond geuren en even later in druivenbijbel Wine Grapes las dat wijnen van druif kadarka ook een echte kenner als Jancis Robinson aan pinot noir doen denken. Of druif kadarka uit Bulgarije, Roemenië of een andere pittoreske voormalige vampiermonarchie komt, is onbekend. Voor zover hij bekendheid geniet is dat onder z’n Bulgaarse naam Gamza, zoals vermetele voordeeljagers weten die zich wel eens hebben gewaagd aan zo’n liter roestrood met de geur van remsporen. Maar hier, in het Hongaarse Szekszárd, maakt de familie Heimann ragfijne, aardse wijn die doet denken aan ouderwetse bourgogne. Licht, subtiel, met geuren van rood fruit en geheimzinnige oude kelders.

			Cascina ‘Tavijn, Bandita 2015 (barbera) en Teresa 2016 (ruchè) beide

			Italië € 18,50 BIO In de mistige heuvels van Piemonte houdt de inheemse bevolking zich onledig met het zoeken naar truffels en het produceren van wijn die smaakt naar roestig prikkeldraad met – volgens een Engelse collega die het weten kan – kostschoolafdronk. En al bestaan er ook barolo’s die wel te genieten zijn, ik ga liever buurten bij de drie zusjes van Cascina ‘Tavijn in Monferrato. Zij maken de lekkerste barbera die ik ooit heb geproefd, opulent en vol kittig kersenfruit. En van druif ruchè een rode wijn die geurt als een rozentuin. Van ruchè weet men zo goed als niks, en er is ook bijna niks van. Hij komt alleen hier voor en meer dan 46 hectare is er niet van. Ter vergelijking: van barbera zijn er in Piemonte zo’n 20.000 hectaren. Een wonder dat ruchè niet net zo kostbaar is als truffels.

			La Sibilla, campi flegrei, piedirosso 2016

			Italië € 11,90 Er mag al zo weinig meer, en toen belde er ook nog een instelling die senioren van de wijn af wou helpen. Wilde ik hun actie steunen? Nadat ik ze had aangegeven wegens ­bejaardenmishandeling greep ik de kurkentrekker en ging zitten tobben. Arme bejaarden. Eerst werd hun bolknak verboden en nu ook nog hun borrel. Te is niet goed, maar thuis tevreden genieten van een glas goede wijn verheft het hart. Neem nou deze fijnzinnige rode uit Campania van de onterecht onbekende druif piedirosso. Hij brengt mooie herinneringen boven aan vervlogen vakanties in het avontuurlijke Napels en aan de joyeuze Amalfikust – en is nog bescheiden van alcohol ook. Genieten bij Napolitaanse pizza of draadjesvlees volgens grootmoeders recept – zolang het nog mag.

			Pietro Caciorgna, Ciaurìa, etna rosso 2016

			Italië € 14,95 Ik ben van het prachtjaar 1961, en net als iedere wijnliefhebber van ongeveer mijn rijpe leeftijd ben ik groot­gebracht door Hubrecht Duijker. De eerste kleine stapjes richting fles aan de hand van De Complete Wijnliefhebber, later op reis in de wijnwereld met z’n boekenserie De grote wijnen van… – of ‘De goede wijnen’ waar het ‘de Rhône & het Franse Zuiden’ betrof, want dat was toen nog een beetje een middenstandswijk. Nu geeft Hubrecht Duijker (oogstjaar 1942) een kijkje in zijn wijndagboeken in Gejaagd door de wijn. Herinneringen aan de Fagels, Wina Born en andere grootheden van de jaren zeventig, toen Nederland de wijn en de gastronomie ontdekte. Van wijn zo groot en goed als ik bij het lezen dronk durfde niemand toen nog te dromen. Getogen aan de voet van de Etna, van druif nerello mascalese, de lieflijkheid zelve, geurend naar rozen van vroeger. 

		

	
		
			B.J. de Logie

			delogie.nl

			WIT

			Clos de la Briderie, pureté de silex, crémant de loire, brut

			Frankrijk € 12,50 BIO Wijnwinkels zijn eng. Vooral als er ‘De Logie sinds 1848’ op de gevel staat terwijl je zelf krap zeventien bent. ‘Maar hier in de Beethovenstraat zitten we pas sinds 1928,’ troostte de man achter de toonbank. En nee, ik moest niet die kostbare châteauneuf aanschaffen. ‘Waarom duur doen?’ Dus fietste ik huiswaarts met een corbières, Zuid-Franse landwijn van grotendeels achterbuurtdruif carignan. Wel met een dubbele naam, Voulte-Gasparets. En geurend als een zomerse kasteeltuin. Dat geldt voor de 2016 nog steeds, rood zowel als wit. Sjieke wijnen om op de jubilaris te klinken, maar ik ontkurk ook feestelijke schuimwijn. Een strakdroge en tegelijk gulfruitige crémant van druiven chenin, chardonnay en cabernet, zowel franc als sauvignon. Beter dan veel champagne, biodynamisch, twee jaar gerijpt, spotgoedkoop. Want waarom duur doen?

			ROOD

			Bernard Baudry, Les Granges, chinon 2016

			Frankrijk € 13,50 BIO De mooiste omschrijving van chinon en andere rode loirewijnen als bourgueil, saumur-champigny, anjou, touraine: bordeaux in beaujolaisstijl. De beet van bordeaux met het vrolijk fruitige van (echte) beaujolais. Hier en daar is cabernet sauvignon ook toegestaan, maar chinon is al zo’n acht eeuwen puur cabernet franc. Lang zo bekend niet als zoon cabernet sauvignon, maar in 1855 (het jaar van de grote grand-cruclassificatie van Bordeaux) schreef A. d’Armailhacq – toen eigenaar van grand cru Château Mouton – in zijn boek De la culture des vignes, la vinification et les vins dans le Médoc, dat druif cabernet franc, of gros cabernet of carmenat zoals hij toen ook heette, het leeuwendeel van de beplanting van de meest vermaarde crus vormde. Cabernet franc, zegt d’Armailhacq, geeft een delicate wijn die goed en mooi kan ouderen. Als je dat leest is het niet verwonderlijk dat chinon in de negentiende eeuw als gelijke van grote bordeauxs werd beschouwd. Dankzij die verfijning en expressie van cabernet franc. Cabernet franc geeft minder kleur en tannine dan cabernet sauvignon, maar daartegenover staan fijne geuren en smaken. Frambozen, viooltjes en bosaardbeien worden vaak genoemd. Maar ook jute, potloodslijpsel en inkt. Dat die wijnliefhebbers dat op durven drinken. Wel de ideale wijn voor een wijnschrijver natuurlijk, zo’n inktachtige cabernet franc.

			Clos de la roilette, fleurie 2016

			Frankrijk € 15,50 BIO Deze 2016 is guller dan de zeer serieuze 2015, maar daarmee nog steeds een degelijke beaujolais van conservatieve snit die al dat uitgelaten gehos van de Bende zonder Zwavel zorgelijk aanziet. Puur, zuiver en voorzien van rijp fruit en heldere zuren, doet hij denken aan ouderwetse bourgogne op z’n best. Van morgon die de jaren des onderscheids bereikt, wordt gezegd: ‘Il pinotte’, hij begint naar pinot oftewel bourgogne te geuren, en deze fleurie doet dat in z’n jeugd. Vol fruit en zeer charmant, met deugdzame fijnbesnaarde tannine om alles in ’t beschaafde te houden. Een prima beaujolais voor de serieuze drinker die beaujolais eigenlijk zorgelijk wuft vindt. Is officieel een fleurie, maar grenst aan Moulin-à-Vent, wat z’n stevige karakter verklaart, doch geenszins z